UNSER BIO-SORTIMENT

alle Mehl- und Getreidesorten | Pseudoge-
treide (Amaranth, Hirse gepoppt, Quinoa,
Buchweizen, Goldhirse, Couscous, Chiasa-
men, Leinsamen) | Reis | Kase (Emmentaler) | MUsli | diverse
Tees | Fruchtjoghurt, Naturjoghurt, Landle Butter | GewUrze

(Oregano, Thymian, Lorbeer, Wacholder, Majoran, Zimt
gemahlen, Backmalz) | Hulsenfrlichte (Mais, Kichererbsen,
Kidneybohnen, Linsen) | Trockenfrlchte (Datteln, Aprikosen,
Pflaumen) | SUBungsmittel (Agavendicksaft, Ahornsirup) | Ole
(Kokos, Raps, Sonnenblumen, Sesam) | Apfelessig | Nudeln
(Spaghetti, Makkaroni) | diverse Safte | Bier | Wein (Rot- und
WeiBwein).

BIO-Safte Seeziingle-Biolimonade BIO-EIER Martinshof Buch,
Vollei, Sennhof BIO-RIND Fleisch nach Verfligbarkeit Bio-
Bauer Wolfgang Jager, Bregenz | Bio-Bauer Norbert Sieber,
Fluh BIO-Mehle Frauenlob MUhle, Plainfeld Bio-Essige Polzer
BIO-Kartoffel nach Verfligbarkeit Bio-Bauer Wolfgang Jager,
Bregenz

BIO-MUSLI Vervalis Tirol BIO-TEE Teekanne BIO-Bier Fidelio
Bio, Brauerei Harle, Klosterbier Mehrerau BIO-Wein Weingut
Auer, Tattendorf, Winzervereinigung Hagnau und Reichenau,
Weingut Haug, Weingut "Graf von Zu Bodman*

UNSERE REGIONALEN PRODUKTE
EIER Sennhof, Rankweil FLEISCH Landle-Metzgerei Dur, Ho-
henweiler | Metzger Moosmann, Bersbuch KARTOFFEL Georg
Fink, Lauterach | FruchtExpress

HEIMISCHES OBST, GEMUSE UND SALATE Bodenseeregion
und Osterreich | FruchtExpress | Andreas Kalb, Lauterach
MARMELADEN UND HONIG Tiroler Frichtektiche, Osttirol
VORARLBERGER KASE Kése Moosbrugger, Mader | Genuss-
region "Bregenzerwalder Berg- und Alpkase“ MILCH UND
MILCHPRODUKTE Osterreichische Landwirtschaft mit AMA G-
tesiegel STEIRISCHER KREN Genussregion "Steirischer Kren
g.9.A“ HUHN HUhner.Gut Keiler, Hochst

Offnungszeiten

Di17- 24 Uhr
Mi - Sa 10 - 24 Uhr
S0 10 - 18 Uhr

Mittagstisch
Mi - Fr 11.30 - 14 Uhr

Snackkarte
Mi - Sa 14 - 18 Uhr
So 14 - 18 Uhr

GroBe Karte
Di- Fr18 - 21 Uhr
Sa11.30-14 & 18 - 21 Uhr
So 11.30 - 14 Uhr

AMM

Hotel - Restaurant - Café

MITTAGSTISCH
MI - FR 11.30 - 14 UHR
08.07.-10.07.2026

—— AMA ——

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

Unsere Bio-Qualitdt garantieren wir durch die
Zertifizierung der Austria Bio Garantie.
Kontrollstelle fUr unser Bio-Teilsortiment: AT-Bio-301



SOuPrs & STARTERS MITTAGSTISCH

(% Gemiisebouillon 7,00
Vollkorndinkel-Fladle

Mittwoch, 08.07.2026

@ Salat der Saison
@ Lamms Salatschale 19,20 ODER
Bunter Blattsalat | Gemusestreifen | Hiihnerbrustfilet | Kirsch- @ Gemiuseboullion mit Backerbsensuppe
tomaten | Parmesanchips | Erdbeeren | Tomaten-Bruschetta ek
Cesars Dressing Bauerngeschnetzeltes vom Huhn

Spatzle | Gemuse
ODER
7 Veganes Soja-Erbsen-Chilli

Enchiladas | Avokadocreme

(\#) Salatbowle Mediterraner Art 19,20
Bunter Blattsalat | Paprika | Ziegenkasle | Kirschtomate
Gurke | Oliven | Tomaten-Bruschetta | Balsamico-Olivendl-

Dressing
Donnerstag, 09.07.2026
@ Salat der Saison
ODER
\7) Gemlseboullion mit Fladle
SNACKS \
Piccata Milanese vom Huhn
Lamms Pulled Pork Burger 19,60 Tagliolini | Kréuter-Tomatenjus
Pulled Pork | Kérnerbrétchen | Blattsalat | Tomate | Rotwein- ODER
zwiebeln | Clowslaw-Salat | Paprika Relish @ Tagliolini "VEGI*

Vorarlberger Schiibling-Bergkasesalat 14,50
Schiibling | Bergkése | Essiggurke | Paprika | Bauernbrot

Sudtiroler Jausenteller 18,10
Sudtiroler Bauernspeck | Kaminwurzen | Gorgonzola | Brot Freitag, 10.07.2026
Miinchner WeiBwurst 14,20 (@ salat der Saison

ODER
@ Kartoffelschaumsuppe

koK

Hausmachersenf | Laugenbrezel

7 Bregenzerwalder Kasknopfle
Kartoffelsalat
ODER

O Kaiserschmarren

Apfelmus

MenU mit Suppe oder Salat 16,50

Die von uns verwendeten Produkte in Bioqualitat
finden Sie auf der Ruckseite. Unsere Bio-Qualitat
garantieren wir durch die Zertifizierung der Austria
Bio Garantie.

Kontrollstelle flir unser Bio-Teilsortiment: AT-Bio-301

@ vegetarische Gerichte (\ﬁ) vegane Gerichte

Informationen Uber Zutaten mit allergener oder Unvertraglichkeiten
auslésender Wirkung erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiter_in-
nen. Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.




