SOLANG'S HAT, HAT'S.

Die Zutaten fur unsere Speisen sind regional, saisonal und am
liebsten in Bioqualitat. Fir dieses Engagement tragen wir das
AMA-Gutesiegel und seit 2021 auch das Austria-Bio-Garantie-
Siegel. Unsere Bio-Qualitat garantieren wir durch die Zertifizie-
rung der Austria Bio Garantie. Kontrollstelle fir unser Bio-Teil-
sortiment: AT-Bio-301.

Oft sind es Raritaten oder besondere Schmankerln, die uns
unsere Bauern und Lieferanten vorbeibringen, aus diesen zau-

bert unser Kiichenteam unsere ,, weekly specials”.

— AMA ——

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

LAMM

Hotel - Restaurant - Café




UNSER BIO-SORTIMENT

alle Mehl- und Getreidesorten | Pseudogetreide (Amaranth, Hirse gepoppt, Quinoa, Buchweizen, Goldhirse, Couscous,
Chiasamen, Leinsamen) | Reis | Kdse (Emmentaler) | Musli | diverse Tees | Fruchtjoghurt, Naturjoghurt, Léndle Butter | Ge-
wirze (Oregano, Thymian, Lorbeer, Wacholder, Majoran, Zimt gemahlen, Backmalz) | Hulsenfrichte (Mais, Kichererbsen,
Kidneybohnen, Linsen) | SiiBungsmittel (Agavendicksaft, Ahornsirup) | Ole (Kokos, Sesam) | Apfelessig | Nudeln (Spaghet-
ti, Makkaroni) | diverse Séafte | Bier | Wein (Rot- und WeiBwein).

BIO-SAFTE Seeziingle-Biolimonade BIO-EIER Martinshof Buch BIO-RINDFLEISCH nach Verfligbarkeit Bio-
Bauer Wolfgang Jager, Bregenz | Bio-Bauer Norbert Sieber, Fluh BIO-MEHLE Frauenlob Mihle, Plainfeld
BIO-ESSIGE Polzer BIO-KARTOFFEL nach Verfiigbarkeit Bio-Bauer Wolfgang Jager, Bregenz BIO-MUS-

LI Vervalis Tirol BIO-TEE Teekanne BIO-BIER Fidelio Bio, Brauerei Harle, Klosterbier Mehrerau BIO-WEIN
Weingut Auer, Tattendorf, Winzervereinigung Hagnau und Reichenau, Weingut Haug, Weingut "Graf von
Zu Bodman*

UNSERE REGIONALEN PRODUKTE

VOLLEI Sennhof, Rankweil FLEISCH Landle-Metzgerei Dir, Hohenweiler | Metzger Moosmann, Bersbuch
KARTOFFEL Andreas Kalb, Lauterach | FruchtExpress HEIMISCHES OBST, GEMUSE UND SALATE Boden-
seeregion und Osterreich | FruchtExpress | Andreas Kalb, Lauterach MARMELADEN UND HONIG Tiroler
Friichtekiiche, Osttirol VORARLBERGER KASE K&se Moosbrugger, Mader | Genussregion "Bregenzerwél-
der Berg- und Alpkése“ MILCH UND MILCHPRODUKTE Osterreichische Landwirtschaft mit AMA Giitesie-
gel STEIRISCHER KREN Genussregion "Steirischer Kren g.g.A“ HUHN Hlhner.Gut Keiler, Hochst

@ vegetarische Gerichte Informationen liber Zutaten mit allergener oder Information about ingredients with allergens or
vegetarian dishes Unvertraglichkeiten auslésender Wirkung erhalten intolerances of triggering effect please contact
@‘ vegane Gerichte Sie gerne von unseren Mitarbeiter_innen. our staff.

vegan dishes Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. All prices including statutory VAT.



STARTERS & SOUPS

VORSPEISEN & SUPPEN

@

Y

Bunter gemischter Salat groR | klein
French-, Balsamico oder Vinaigrette-Dressing 11,00 | 8,00

Mixed Salad of the Season | French-, Balsamic or Vinaigrette-Dressing

Tomasinis Ziegenfrischkase mit Alpenkrauter 17,80
Ruccala-Beerensalat | Zitronendl-Himbeeressigdressing

Arugula berry salad | Lemon oil and raspberry vinegar dressing

Beef Tatar vom Voralpen-Rind 21,20
Burratina | Oliventopinat | Tomaten-Bruschetta | Pane Carasau (Sardisches Fladenbrot)

Beef Tartare from Local Alpine Beef | Burratina | olive tapenade | tomato bruschetta | pane carasau (Sardinian flatbread)

Salatbowle "Mediterran“ 19,40
Salat | Paprika | Schafskase | Kirschtomaten | Gurke | Oliven | Tomaten-Bruschetta | Balsamico-Olivendl-Dressing

Salad | bell peppers | Feta cheese | cherry tomatoes | cucumber | olives | tomato bruschetta | Balsamic olive oil dressing

Wald & Wiese 19,30
Wiesenkrauter-Pfifferling Salat | Walnussol-Sherryessig-Dressing | Kohlrabi Mousse auf eingelegte Marille

chanterelle salad with wild herbs | walnut oil and sherry vinegar dressing | kohlrabi mousse on pickled apricots

Vorarlberger Schiibling Salat 14,20
Schibling | Bergkase | Essiggurke | Paprika | Bauernbrot

Schibling sausage | Mountain cheese [ pickles | bell peppers | Farmhouse bread

Gemiisebouillon 7,50
Alpenkrauter-Dinkel-Frittaten
Vegetable Bouillon | Alpine herb spelt fries

Schaumsuppe von Rispentomaten 8,20
Basilikum-Mandelmilcheis

Tomato foam soup | Basil almond milk ice cream



[LAMM
FAVOURITES

Lamms Pulled Pork Burger
Pulled Pork | Kdérnerbrotchen | Blattsalat | Tomate | Rotweinzwiebeln
Steak Pommes | Paprika Relish
pulled pork | seeded bun [ leaf lettuce | tomato| red wine onions | Rosemary oven-potatoes | paprika relish
19,60

Ciabatta Chicken Burger
gegrilltes Huhnerbrustfilet | Rucola | Peperonata | Mozzarella | BBQ-Pesto
grilled chicken breast fillet | arugula | peperonata | mozzarella | BBQ pesto
20,10

Pinsa Romana
Gorgonzola-Frischkdsecreme | mediterrane Gemusewdrfel | Kirschtomate | Rucola
Gorgonzola cream cheese | Mediterranean vegetable cubes | cherry tomatoes | arugula
19,80



MAINS

HAUPTGERICHTE

BBQ-Pfanne 26,80
Steaks vom Rind, Schwein und Huhn, Grillwurstl | Krauterbutter | Paprikarelish |
mexikanisches Bohnenragout | Steak Pommes

Beef, pork, and chicken steaks, grilled sausages | Herb butter | Paprika relish | Mexican bean ragout | Steak and fries

Huhnerbrustfilet im Rohschinkenmantel 25,60
Peperonata | Brokkoli Rosen | Risotto | Balsamicosafter!

chicken breast fillet wrapped in prosciutto | peperonata | broccoli roses [ rice | Balsamic juice

Rosa gebratenes Schweinefilet am Stlick 27,40
Gebratene Pfifferlinge | Kartoffelgratin | Gemusebukett

Medium-Rare Pork Tenderloin | sautéed chanterelles | potato gratin | seasonal vegetables

Auf der Haut gebratener Otztaler Bergsaibling 28,10
Rahmkohlrabi | Kartoffelgratin

Pan-fried Otztal Mountain Char with crispy skin | creamed kohlrabi | potato gratin

Gebackenes Schnitzel "Wiener Art*

Pommes Frites oder junge Rosmarinkartoffeln | Preiselbeeren
Landle Kalb 27,80
Schwein 21,80

Viennese Schnitzel | veal or pork [ fries or young rosemary potatoes

Quinoa-Karotten-Zucchinilaibchen 19,80
Peperonata | Krauter-Soja-Kokosmilchjoghurt-Dip

Quinoa, carrot & zucchini Patties | peperonata | herb soy coconut yogurt dip

Basilikum-Pfifferlings-Risotto 20,10
konfierte Kirschtomaten

Basil and chanterelle risotto | confit cherry tomatoes

Schwammerlragout 20,10
Semmelknddel
Wild Mushroom Ragout | bread dumplings



DESSERTS & ICECREAM

DESSERTS & EISBECHER

Haselnuss-Halbgefrorenes 11,80
Rosenbliten | Balsamico-Kirschen | Karamell-Churros

Hazelnut Semifreddo | Rose Petals | Balsamic Cherries | Caramel Churros

Marillen-Bienenstich modern 11,90
Marillen-Topfenmousse | Mandelbruch | Minze Mariellensalat

Lake Constance Strawberries meet Belgian Chocolate | strawberry mousse in a chocolate shell | Baumkuchen | lemon jelly

Topfen-Marillenknddel 11,20
Butter-Mandel-Br&sel-Mantel
Curd & apricot dumplings [ in butter and almond and breadcrumb coating

Bananenblatt 12,90
Griechisches Joghurt-Eis | Vanilleeis | Banane | Schokoerde | Schokosauce | Schlagrahm
Banana Leaf | Greek yogurt ice cream [ vanilla ice cream | banana | chocolate crumble | chocolate sauce | whipped cream

Steirisches Elixier 11,80
Vanilleeis | KUrbiskerne | Apfelmus | Kirbiskerndl | Schlagrahm

Styrian Magic Potion [ vanilla ice cream | pumpkin seeds | apple purée | pumpkin seed oil | whipped cream

NuBschale 11,90
3-Kugeln Vanille-, Kokos- und Haselnusseis | Nlsse | Popcorn | Karamelsauce | Amarettini | Schlagrahm

nut bowl! | 3 scoops of vanilla, coconut & hazelnut ice cream [ nuts | popcorn | caramel sauce | amarettini | whipped cream

Danisch Klassisch 11,80
3 Kugel Vanilleeis | Schokoladensauce | Schlagrahm | Mandeln | Waffeln

Danish Classic | 3 scoops of vanilla ice cream | chocolate sauce | whipped cream | almonds | wafer

Wiener Eiskaffee 9,60

Viennese iced coffee

Unsere Eissorten 2,40 pro Kugel

Unsere Eis- und Sorbetspezialitdten sind hausgemacht. Gerne informiert euch unser Serviceteam Uber aktuelle Sorten sowie vegane und laktosefreie
Varianten. Auch zum Mitnehmen erhaltlich.

Ask our service team about today’s ice cream flavours, including vegan and lactose-free options. All ice cream and sorbet specialties are homemade
with carefully selected ingredients and a passion for quality. Our ice cream is also available for takeaway.



(GETRANKE

Limonade

Diezano Zitrone | Diezano Orange
Almdudler | Coca Cola | Cola Light
0,331 3,90

Seezliingle Bio-Limonade
Erdbeer-Rhabarber

0,331 4,00
Schweppes

Ginger Ale | Bitter Lemon |

Tonic Water

0,31 4,50

Gasteiner Mineralwasser

mineralwater

0,331 3,90
0,751 6,90
Spezi

0,331 3,30
05l 4,90

Eistee Pfirsich
0,331 3,30
0,51 4,90

Safte
Apfel- | Johannisbeer- | Orange- |
Mangosaft

apple | redcurrant | mango

0,31 3,50
0,51 5,50
Gespritzte Safte

Apfel- | Johannisbeer- | Orange- |
Mangosaft

0,31 3,30
0,51 4,90

tea
Teekanne 3,90

diverse Sorten | different varieties

coffee

Espresso 2,70
Caffé doppio 4,70
Café Crema 3,60
Cappuccino 3,90
Latte Macchiato 3,90
Affogato al caffe 5,00

Espresso mit Vanilleeis | Espresso served

with vanilla ice cream

HeiBe Schokolade 3,80

hot chocolate



(GETRANKE

Brauerei Fohrenburg, Bludenz Schenks Apfelwein Dig |St|f
Bier | Radler vom Fass draft Yl 4,00
bier | shandy Yal 8,00 Obstler 400
03I 4,40 . . - '
051 510 Griiner Veltliner, Weinviertel DAC Williams 4,50
’ ’ % 4,60 Marillenbrand 4,50
Klosterbrauerei Weltenburg Yl 9,20 Himbeere 4,50
Weizen Hell (Flasche / bottle) chard ' Kirsche 450
051 520 araonnay, Insel Reichenau
. Vel 4,80
Weizen Dunkel (Flasche | bottle) ! . e
o051 50 A 9,60 Fein-Brennerei Prinz
’ ) ) ’ im Holzfass gelagert
Weizen Alkoholfrei (Flasche | bottle) Muller Thurgau, Hagnau Alte Marille 41% Vol. 4.90
05! 5,20 %l 4,60 Alte Birne 41% Vol. 4,90
1
Lamms Brau %l 9,20
Alkoholfrei Zweigelt, Thermenregion, NO Wolfgang Jager, Bregenz
03l 480 %l 4,60 St. Germain Birne 41% Vol. 7,00
1 . .
Mehrerauer Klosterbier Val 9,20 Zitronenbirne 42 % Vol. 5,50
. Zwetschge 40 % Vol. 5,50
03l 4,30 Spatburgunder, Insel Reichenau 9 ’
0,51 5,40 % 460 Grappa 5,50
1
Steiner Bier sl 9,20
; . . . Andreas Tomasini, Wolfurt
Zwickl alkoholfrei Gespritzter Rot | WeiB . ' ’
0,5 | 5’20 Yl 450 Pichlbirne 5,50
Schweizer Wasserbirne 5,50
Hugo 7,90
. Wir servieren unsere Schnapse im 2 cl
Aperol Spritz 7,90 Glas. We serve our schnapps in 2 cl glasses.
Lillet Wild Berry 7,90

Glas Sekt sparkiing wine 4,80



