Team Kiiche

Peter Schenk Chef de Cuisine
Joszef Jordanicis Chef de Partie
Mike Dir Commis de Cuisine

Simon Geissler Lehrling im 3. Lehrjahr
Samuel Gutensohn Lehrling im 2. Lehrjahr
Armin Jusic Lehrling im 2. Lehrjahr

Nadja Bartalos Kiichenbhilfe & Friihstiick
Cornelia Beyrer Klichenhilfe & Abwéscherin
Manfred Riegler Kiichenhilfe & Abwéscher

LAMM

Hotel - Restaurant - Café

Snacks

in Bioqualitat. Fur dieses Engagement tragen wir das AMA-Gltesiegel
und seit 2021 auch das Austria-Bio-Garantie-Siegel. Unsere Bio-Qualitat
garantieren wir durch die Zertifizierung der Austria Bio Garantie. ..




Soups

Starkbiersuppe 7,20
Schwarzbrot-Krauterwiirfel | Alpenkrautereis

Gemiisebouillon 6,80
Vollkorndinkel-Fladle

Gemischter Salat der Saison
French-, Balsamico oder Vinaigrette-Dressing
groR® 10,50 | klein 7,50

@ vegetarische Gerichte @ vegane Gerichte
Informationen Uber Zutaten mit allergener oder Unvertraglichkeiten ausldsender Wirkung erhalten Sie

gerne von unseren Mitarbeiter_innen.

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Stand: 1.3.2024

Snacks

Vorarlberger Schiiblingsalat 13,80
Schubling | Bergkase | Essiggurke | Paprikawtrfel Bauernbrot

Bregenzerwilder Bergkédsesalat 13,80 @
Bergkase | Essiggurke | Paprikawtrfel | Cherrytomate
Bauernbrot

Siidtiroler Jausenteller 16,80
Bergkase | Sudtiroler Bauernspeck | Kaminwurzen | Brot

Bergsteiger Toast 16,90
Vollkorntoastbrot | Dorener Backofenschinken | Berggold Camenbert | Birnen | Preisel-
beeren | Roche Baron

Miinchner WeiBwiirste 10,80
3 Stick Weillwirste im Sud | Hausmachersenf | Breze

Paar Wienerle 6,50
Senf | Kren | Bauernbrot

Lust auf was SiiRes?

Kuchen findet ihr in unserer Vitrine, Eis gibt es hausgemacht
und das Tagesdessert verrat euch unser Servicepersonal.

Unsere Eissorten 2 Euro pro Kugel
Himbeer, Apfel, Mango, Heidelbeersorbet
Vanielle, Haselnuss-Krokant, Banane, Starkbiereis
Veganes Alpenkrauter-Hafermilch-Cremeeis



